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Situada en la zona universitaria de la ciudad de Valencia, Altaviana es un Centro Concertado
de Secundaria y Formacion Profesional de Hosteleria y Turismo. Su estilo educativo proveniente
de inspiracion cristiana, lleva a disfrutar en la ensefanza-aprendizaje y a creer en cada persona,

con todas sus potencialidades.

Altaviana trabaja con el deseo de contribuir en la
formacién de profesionales provenientes de todos
los dmbitos sociales. En convenio con distintas
instituciones pdhlicas y privadas, la oferta del
centro es de Formacién Continua y Formacién
Ocupacional (www.altaviana.com/fc.htm).

El centro supone un aporte al sector de la hosteleria
y servicios y los proyectos y actividades mas
destacables de esta institucion se reflejan tanto
en Formacidn Profesional Inicial como en Formacion
para el Empleo. Tradicionalmente todas las acciones
del centro, se llevan en convenio v, en parte, con
fondos de diferentes organismos, instituciones y
empresas.

Su formacién reglada permite la graduacion de
alumnas de Ciclos Formativos de Técnico Superior
en Gestion de Alojamientos Turisticos, Técnico en
Cocina y Gastronomia y Técnico en Panaderia
Reposteria y Confiteria. Sus ciclos redisefiados
implican 2.000 horas lectivas, ampliando los
estudios a dos cursos académicos completos.

Se estudian médulos profesionales acordes con
la realidad del sector y se imparte idiomas en
todos los cursos. Su formacién también incluye
conocimientos tedricos y practicos en su Restaurant
Escuela, el cual a sus diez afios es uno de los
instrumentos mas transparentes para el grado de
profesionalidad del alumnado de la sociedad
valenciana interesada en el sector.

Gracias a su consolidacidn con la National Vocational
Qualification (Formacion Profesional Briténica), ha
ido aumentando el nimero de candidatos que
acceden a la doble titulacion en Formacién
Profesional: britanica y espafiola. Actualmente se
han realizado 109 certificados de este sistema de

Farmacion Profesional que garantiza las habilidades
y conocimientos necesarios para ejercer la profesion
en los paises de la UE.

Desde el afio 1990 se ha ido realizando en el
centro la dimensién europea de formacién, en la
que profesores y alumnos acuden o son recibidos
por centros partners de la U.E. Altaviana ha recibido
alumnos y profesores de la escuela situada en
Villepinte, al noroeste de Paris y también alumnaos
de Rumania y Grecia, como parte del programa
Leonardo Mobility Project, lo que refleja los
proyectos trasnacionales de formacidn de centro.

|gualmente, alumnado de la FIM (Camara de
Comercio de Normandia) han sido recibidos en
Altaviana, y alumnas del centro han realizado
stages de una semana en la escuela de Hosteleria
Le Chéneau en Bélgica. Anualmente alumnas de
Altaviana pueden optar por realizar practicas de
ciclo en centros de trabajos en un pais de la Unidn
Europea y este curso ha sido becado por la
Conselleria de Educacién para realizar la FCT en
Irlanda y Francia.

En pro de la integridad de su alumnado, Altaviana
siempre se plantea participar en actividades




profesionales como congresos, jornadas y concursos.
El pasado curso, mas de cien alumnas de los Ciclos
de Grado Medio y Superior acudieron al Il Congreso
de Jovenes con Valores, “Lo que de verdad importa”,
en su edicion valenciana organizado por la
Fundacion Dasyc en el Palau de la Masica de
Valencia.

Selectas alumnas del centro han participado en el
Incontro Romano: Congreso Internacional cuyo
objetivo era promover la dieta mediterrdnea no
solo como una dieta sana y equilibrada sino como
un estilo de vida y de unién de la cultura de los
pafses de la cuenca mediterranea. En el evento el
stand presentado por Altaviana fue acogido con
gran éxito y curiosidad por parte del piblico que
asistid a tal evento, Asimismo se notd la presencia
de sus alumnas en la Feria de Turismo realizada
el pasado mes de febrero en la Feria de Muestras
de Valencia, y merece la pena comentar los
reconocimientos de las alumnas del centro en
distintos concursos como Concurso de postres en
Clemenules y en el XI Concurso Nacional de Jovenes
Cocineros “Ciudad de Segovia”.

Esta escuela ademas de hacer posible una formacién
profesional para sus estudiantes, les permite gozar

Altaviana Centro estd
inscrito y acreditado por
el Servef, que ofrece
especialidades formativas
de Hosteleria y Turismo

de formacion humana y solidaria donde involucra
a su alumnado, que ha participado con el proyecto
“Desarrollo integral de la mujer de escasos recursos
de Canete para la lucha contra la pobreza en Perd”.
También han colaborado con la fundacion Valencia
Club de fiitbol en su campafa “Métele un Gol a la
Pobreza”.

Habitualmente Altaviana organiza Jomadas Gastro-
nomicas que inciden en el Ciclo Superior de
Restauracion en las cuatro acciones profesionales
que deben desempeniar en el curso: Maitre, Sumiller,
Barman y Camarera de sala. Su objetivo es el de
alcanzar una completa formacién en la organizacion
de eventos, gestionar servicios de restaurantes y
una atencion exquisita con el cliente. Igualmente,
con respecto a las alumnas del Ciclo de Grado

Medio, su cometido es mucho méas basico pero a
la vez ilusionante ya que esta incursion en el
mundo de la hosteleria, les muestra el servicio
basico de sala, pilar importante para querer acceder
a un ciclo superior, donde mejoraran su formacién
profesional.

Altaviana Centro esta inscrito y acreditado por el
Servef, que ofrece especialidades formativas de
Hosteleria y Turismo. Dichas actividades formativas
han sido cofinanciadas por el Fondo Social Europeo
y por el Servef para beneficiar a un total de 60
alumnos. El presente afio mas de 400 personas
han acudido al centro para recibir Formacion para
el Empleo.

En sus planes de formacién, Altaviana ha impartido
10 cursos monograficos diferentes organizados por
la institucion sin financiacion externa y contando
con una participacion de mas de 120 alumnos en
total. Asimismo, entidades de reconocido prestigio
han solicitado la ejecucidn de planes de formacion
y a lo largo del afio se han logrado firmar
importantes convenios de colaboracion con la
Fundacién de Hosteleria de Valencia, formacion
sectorial en Hostelerfa y Turismo asi como cursos
financiados por la Obra Social de Caixa y cursos
para inmigrantes de la Fundacién Esycu.

Sin duda alguna, las antiguas alumnas de Altaviana
que actualmente estdn repartidas por toda Espafa
y otros paises de la UE son las mejores embajadoras
de la institucion, reflejando sus valores bdsicos:
el afan de servicio hacia la persona, las familias
y la sociedad, la blsqueda de la excelencia en el
trabajo, una educacién en la libertad y una vision
positiva y trascendente de la vida.
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